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Seit 1997



Liebe Gäste,

wir freuen uns sehr, Sie im Bangkok Treffpunkt 
begrüßen zu dürfen.
Seit 1997 wird das Restaurant von unseren lieben 
Gästen besucht. 
Mit viel Begeisterung bereiten wir für Sie traditionelle 
und besondere Gerichte aus Thailand 
und Vietnam zu.
Unsere frischen und natürlichen Zutaten ergeben 
eine einzigartige Geschmacksvielfalt. 

Wir hoffen, dass Sie Ihren Aufenthalt 
bei uns genießen.

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit!



MITTAGSMENÜ

Ein Hauptgericht Ihrer Wahl
Inklusive 

einer Sauer-Scharf-Suppe 
oder

eine Portion vegetarische Frühlingsrollen

Beilagen:

Gebratene Nudeln, Glasnudeln, Reisbandnudeln oder gebratener Reis 
+2,00€

Extra Portion Reis
+1,50€

Montag bis Freitag : 1200  - 1600 Uhr



1.	 Sauer-Scharf-Suppe a,c,n,f,12,1,2,3� 2,90
Würzige Suppe mit Hühnerfleisch,
Bambus, Paprika, Morcheln und Ei
Hot and sour soup with chicken, bamboo, 
bell pepper, morels and egg

2.	 Wantan-Suppe a,g,k,2,12 � 3,50
Klare Brühe mit Hühnerfleisch Teigtaschen & Gemüse
Wonton soup with chicken dumplings 
and vegetables

3.	 Tom Kha Gai 3,12,g,n  (mit Tofu möglich)� 3,50
Hühnerbrust in Kokosmilch mit Champignons, 
Tomaten, Zitronengras und Koriander
Chicken breast in coconut milk with mushrooms, tomatoes, 
lemongrass and coriander

4.	 Tom Kha Gung 3,12,d,g,n� 3,90
Garnelen in Kokosmilch mit Champignons, Tomaten, 
Zitronengras und Koriander
Prawns in coconut milk with mushrooms, 
tomatoes, lemongrass and coriander

5.	 Tom Yam Gai 1,2,12,f,n (mit Tofu möglich)� 3,50
Pikante Hühnersuppe mit Champignons, 
Zitronengras und Koriander
Spicy chicken soup with mushrooms, 
lemongrass and coriander

6.	 Tom Yam Gung 1,2,12,d,f,n � 3,90
Pikante Garnelensuppe mit Champignons, 
Zitronengras und Koriander
Spicy prawn soup with mushrooms, 
lemongrass and coriander

Suppen - Soup

Vorspeisen - Starters

7.	 Gebackene Wantan a,k (4 Stk.)� 3,50
Gebackene Teigtaschen, gefüllt mit Hühnerfleisch. Dazu süße Chilisauce
4 deep fried wonton, filled with chicken, served with sweet chili sauce

8.	 Vegetarische Mini-Frühlingsrollen 1,2,12,a,k,n (5 Stk.)� 2,90
mit süßer Chilisauce
5 vegetarian mini spring rolls with sweet sour sauce

9.	 Hausgemachte Frühlingsrollen a,c (4 Stk.)� 3,50
knusprige Rollen, gefüllt mit Schweinefleisch. Dazu süße Chilisauce
4 spring rolls, filled with pork, served with sweet sour sauce

10.	 Satay Gai a,d,e,g,k,n (2 Stk.)� 3,50
Hühnerspieße mit Erdnusssauce
2 chicken skewers with peanut sauce

11.	 Gung Thord Grob a,b,c,k (3 Stk.)� 3,50
Knusprige Großgarnelen mit süßer Chilisauce
3 crispy king prawns with sweet chili sauce



Vorspeisen - Starters

12.	 Tau Hu Thord d,e,f,k (4 Stk.)� 3,50
Knuspriger Bio-Tofu mit Erdnusssauce
4 pcs. crispy organic tofu with peanut sauce

13.	 Sommerrollen d,e (2 Stk.)
Frische Rollen mit Reisnudeln, Salat, Kräuter, 
Limettendressing  und:
2 summer rolls with rice noodles, salad, herbs, 
lime dressing and:
Bio-Tofu  ~ organic tofu� 3,50
Hühnerfleisch ~ chicken� 3,50
Garnelen  ~ prawns� 3,90

14.	 Krabbenchips 3,12,a,n ~ crab chips� 2,50

15.	 Frischer Salat Mix e,k� 3,50

mit süßer Chilisauce oder Erdnusssauce

Fresh salad mix with sweet chili sauce or  

peanut sauce

16.	 Rindfleischsalat  d,e� 4,50

mit Salat, Erdnüssen, Koriander und Limettendressing 

Beef salad with vegetables, peanuts, 

coriander and lime dressing

17.	 Frischer Mango Salat  d,e� 4,50

mit fruchtigen Mangostreifen, Paprika, 

duftigen Kräutern, Erdnüssen, Limettendressing

with fruity mango strips, bell pepper, herbs, peanuts, 

lime dressing

18.	 Frischer Glasnudelsalat  b,d,e

Salat, Paprika, Erdnüssen, Koriander, 
Mais , Limettendressing  und:
Glass noodle salad with bell pepper, peanuts,
coriander, lime dressing:
Bio-Tofu  ~ organic tofu� 4,50
Hühnerfleisch ~ chicken� 4,50
Garnelen & Tintenfisch  ~ prawns� 5,50

19.	 Papayasalat  b,d,e

Grüne Papayastreifen mit Salat, Paprika, 
Erdnüssen, Koriander, Limettendressing  und:
green papaya salad with salad, bell pepper,  
peanut, coriander, lime dressing and:
Bio-Tofu ~ organic tofu� 4,50
Hühnerfleisch ~ chicken� 4,50
Rindfleisch ~ beef� 4,90
Garnelen ~ prawns� 5,50

Salate - Salad



Roter Curry - Red Curry
mit Kokosmilch, Bambus, Auberginen, Paprika, Zucchini,  
grünen Bohnen, Zitronenblättern und Thai-Basilikum, 
serviert mit Jasminreis und ...
~ with coconut milk, bamboo, eggplant, bell pepper, zucchini, 
green beans, lime leaves and thai-basil, served with jasmine rice and ...

20.	 Hühnerfleisch g ~ chicken� 7,50

21.	 gebackenem Hühnerbrustfilet a,c,g (im Teig) ~ crispy chicken filet� 7,90

22.	 gebackener Hühnerkeule a,c,g (im Teig, ohne Knochen) ~ crispy chicken drumstick� 7,90

23.	 Schweinefleisch g ~ pork� 7,50

24.	 Rindfleisch g ~ beef� 8,50

25.	 Pangasius-Fischfilet a,c,d,g (im Teig) ~ fried catfish filet� 7,90

26.	 knuspriger Ente 12,a,c,g,k ~ crispy duck� 8,90

27.	 gebratenen Garnelen g,b ~ fried prawns� 9,50

Gelber Curry - Yellow Curry
mit Kokosmilch, Bambus, Auberginen, Paprika, Zucchini,  
grünen Bohnen, Zitronenblättern und Thai-Basilikum, 
serviert mit Jasminreis und ...
~ with coconut milk, bamboo, eggplant, bell pepper, zucchini,  
green beans, lime leaves and thai-basil, served with jasmine rice and ...

30.	 Hühnerfleisch g ~ chicken� 7,50

31.	 gebackenem Hühnerbrustfilet a,c,g (im Teig) ~ crispy chicken filet� 7,90

32.	 gebackener Hühnerkeulea,c,g (im Teig,ohne Knochen) ~ crispy chicken drumstick� 7,90

33.	 Schweinefleisch g ~ pork� 7,50

34.	 Rindfleisch g ~ beef� 8,50

35.	 Pangasius-Fischfilet a,c,d,g (im Teig) ~ fried catfish filet� 7,90

36.	 knuspriger Ente 12,a,c,g,k ~ crispy duck� 8,90

37.	 gebratenen Garnelen g,b ~ fried prawns� 9,50



Grüner Curry - Green Curry  

mit Kokosmilch, Bambus, Auberginen, Paprika, Zucchini,  
grünen Bohnen, Zitronenblättern und Thai-Basilikum, 
serviert mit Jasminreis und ...
~ with coconut milk, bamboo, eggplant, bell pepper, zucchini, 
green beans, lime leaves and thai-basil, served with jasmine rice and ...

40.	 Hühnerfleisch g ~ chicken� 7,50

41.	 gebackenem Hühnerbrustfilet a,c,g (im Teig) ~ crispy chicken filet� 7,90

42.	 gebackener Hühnerkeule a,c,g (im Teig, ohne Knochen) ~ crispy chicken drumstick� 7,90

43.	 Schweinefleisch g ~ pork� 7,50

44.	 Rindfleisch g ~ beef� 8,50

45.	 Pangasius-Fischfilet a,c,d,g (im Teig) ~ fried catfish filet� 7,90

46.	 knuspriger Ente 12,a,c,g,k ~ crispy duck� 8,90

47.	 gebratenen Garnelen g,b ~ fried prawns� 9,50

Massaman Curry 
mit Kokosmilch, Kartoffeln, Zwiebeln, Erdnüssen und Röstzwiebeln,
serviert mit Jasminreis und ...
with coconut milk, potatoes, onions, peanuts and roasted onions,  
served with jasmine rice and ...

50.	 Hühnerfleisch e,g,a ~ chicken� 7,50

51.	 gebackenem Hühnerbrustfilet a,c,e,g (im Teig) ~ crispy chicken filet� 7,90

52.	 gebackener Hühnerkeulea,c,e,g(im Teig, ohne Knochen) ~ crispy chicken drumstick� 7,90

53.	 Schweinefleisch a,e,g ~ pork� 7,50

54.	 Rindfleisch a,e,g ~ beef� 8,50

55.	 Pangasius-Fischfilet a,c,e,g (im Teig) ~ fried catfish filet� 7,90

56.	 knuspriger Ente 12,a,c,e,g,k ~ crispy duck� 8,90

57.	 gebratenen Garnelen a,e,g,b ~ fried prawns� 9,50



Süß-Sauer-Sauce - Sweet & Sour Sauce
mit Ananas, Paprika, Gurken, Zwiebeln und Tomaten, Möhren,
serviert mit Jasminreis und ...
with pineapple, bell pepper, cucumber, onions, tomatoes , 
served with jasmine rice and ...

60.	 Hühnerfleisch 3 ~ chicken� 7,50

61.	 gebackenem Hühnerbrustfilet 3,a,c (im Teig) ~ crispy chicken filet� 7,90

62.	 gebackener Hühnerkeule 3,a,c (im Teig, ohne Knochen) ~ crispy chicken drumstick� 7,90

63.	 Schweinefleisch 3 ~ pork� 7,50

64.	 Rindfleisch 3 ~ beef� 8,50

65.	 Pangasius-Fischfilet 3,a,c (im Teig) ~ fried catfish filet� 7,90

66.	 knuspriger Ente 3,12,a,c,k ~ crispy duck� 8,90

67.	 gebratenen Garnelen 3,b ~ fried prawns� 9,50

Mango-Kokos-Sauce - Mango Coconut Sauce 
mit frischem Gemüse, Bambus, grünen Bohnen, Möhren, 
Zucchini, Paprika und Zwiebeln, serviert mit Jasminreis und ...
with fresh vegetables, bamboo, green beans,  
zucchini, bell pepper and onions , served with jasmine rice and ...

70.	 Hühnerfleisch 2,3 ~ chicken� 7,50

71.	 gebackenem Hühnerbrustfilet 2,3,a,c (im Teig) ~ crispy chicken filet� 7,90

72.	 gebackener Hühnerkeule 2,3,a,c (im Teig, ohne Knochen) ~ crispy chicken drumstick� 7,90

73.	 Schweinefleisch 2,3 ~ pork� 7,50

74.	 Rindfleisch 2,3 ~ beef� 8,50

75.	 Pangasius-Fischfilet 2,3,a,c (im Teig) ~ fried catfish filet� 7,90

76.	 knuspriger Ente 2,3,12,a,c,k ~ crispy duck� 8,90

77.	 gebratenen Garnelen 2,3,b ~ fried prawns� 9,50



Erdnuss-Kokos-Sauce - Peanut Coconut Sauce

mit frischem Gemüse, Bambus, grünen Bohnen, Zucchini, Möhren,
Paprika und Zwiebeln, serviert mit Jasminreis und ...
with fresh vegetables, bamboo, green beans, zucchini, bell pepper and onions,
served with jasmine rice and ...

80.	 Hühnerfleisch e,d ~ chicken� 7,50

81.	 gebackenem Hühnerbrustfilet a,c,d,e (im Teig) ~ crispy chicken filet� 7,90

82.	 gebackener Hühnerkeule a,c,d,e (im Teig, ohne Knochen) ~ crispy chicken drumstick� 7,90

83.	 Schweinefleisch e,d ~ pork� 7,50

84.	 Rindfleisch e,d ~ beef� 8,50

85.	 Pangasius-Fischfilet a,c,d,e (im Teig) ~ fried catfish filet� 7,90

86.	 knuspriger Ente 12,a,c,d,e ~ crispy duck� 8,90

87.	 gebratenen Garnelen e,b,d ~ fried prawns� 9,50

Thai-Gemüse - Thai Vegetables 
mit Bambus, Paprika, jungen Pfefferkörnen, Zitronenblättern, Sellerie,
Knoblauch und Galangal, serviert mit Jasminreis und ...
with bamboo, bell pepper, young peppercorn, lime leaves, celery, garlic and galangal, 
served with jasmine rice and ...

90.	 Hühnerfleisch 1,2,12,a,i ~ chicken� 7,50

91.	 gebackenem Hühnerbrustfilet 1,2,12,a,i,c,g (im Teig) ~ crispy chicken filet� 7,90

92.	 gebackener Hühnerkeule 1,2,12,a,i,c,g (im Teig, ohne Knochen) ~ crispy chicken drumstick�7,90

93.	 Schweinefleisch 1,2,12,a,i ~ pork� 7,50

94.	 Rindfleisch 1,2,12,a,i ~ beef� 8,50

95.	 Pangasius-Fischfilet 1,2,12,a,i,c,g (im Teig) ~ fried catfish filet� 7,90

96.	 knuspriger Ente 1,2,12,a,i,c,g ~ crispy duck� 8,90

97.	 gebratenen Garnelen 1,2,12,a,b,c,d,g ~ fried prawns� 9,50

98.	 Tintenfisch 1,2,12,a,b,c,d,g ~ squid� 8,90

99.	 Zanderfilet 1,2,12,a,c,i (im Teig) ~ zander filet� 9,50



B1	  Gebratenes Gemüse
 mit Ingwer, Morcheln, Champignons, 
Sellerie, Tomaten, Cashewnüssen und:
 Stir-fried vegetables with ginger, morels, 
 mushrooms, cashew and:
Bio-Tofu 1,2,12,a,i,h ~ organic tofu� 7,50
Hühnerfleisch 1,2,12,a,i,h ~ chicken� 7,50
Rindfleisch 1,2,12,a,i,h ~ beef� 8,50
knusprige Ente 1,2,12,a,c,g,h,k,i ~ crispy duck� 8,90
Garnelen 1,2,12,a,b,i,h ~ prawn� 9,50

B2	 Gebratenes Gemüse  
 mit Knoblauch, Chili, Zwiebeln, Sellerie, Paprika, 
Basilikum und:
Stir-fried vegetables with garlic, chili, onions, basil and: 
Bio-Tofu 1,2,12,a,i,h ~ organic tofu� 7,50
Hühnerfleisch 1,2,12,a,i,h ~ chicken� 7,50
Rindfleisch 1,2,12,a,i,h ~ beef� 8,50
knusprige Ente 1,2,12,a,c,g,h,k,i ~ crispy duck� 8,90
Garnelen 1,2,12,a,b,i,h ~ prawn� 9,50

B4	 Gebratenes Gemüse   
 mit Zitronengras, Chili & Gemüse
Stir fried  vegetables with lemongrass, chili & vegetables
Bio-Tofu 1,2,12,a,i,h ~ organic tofu� 7,50
Hühnerfleisch 1,2,12,a,i,h ~ chicken� 7,50
Rindfleisch 1,2,12,a,i,h ~ beef� 8,50
knusprige Ente 1,2,12,a,c,g,h,k,i ~ crispy duck� 8,90
Garnelen 1,2,12,a,b,i,h ~ prawn� 9,50

Empfehlungen des Hauses - Recommended
alle Gerichte werden mit Jasminreis serviert

B3	  Gebratenes Gemüse 
 mit frischem Gemüse, Tomaten, Knoblauch
Champignons & dunkler-Sauce
Stir fried vegetables with tomatoes, 
garlic, mushrooms and dark sauce
Bio-Tofu 1,2,12,a,f,i,n~ organic tofu� 7,50
Hühnerfleisch 1,2,12,a,f,i,n ~ chicken� 7,50
Rindfleisch 1,2,12,a,f,i,n ~ beef� 8,50
knusprige Ente 1,2,12,a,c,f,i,n~ crispy duck� 8,90
Garnelen 1,2,12,a,b,f,i,n ~ prawn� 9,50



Empfehlungen des Hauses - Recommended
alle Gerichte werden mit Jasminreis serviert

B8	  Gebackener Catfish (Zwergwels) 1,2,12,a,d,i  �12,90
 mit Thai-Gemüse in dunkler-Sauce  (am Stück) 
 Baked dwarf rock with fresh vegetables 
 in darker sauce

B5	  Gebackene Forelle 1,2,12,a,d,i� 11,90
 in pikanter Sauce (am Stück)
 Fried trout in spicy sauce

B9	  Thai Basil Chicken a,c,f,1,2,12 � 7,90
Gebratenes Hühnerfleisch mit aromatischen Gewürzen, 
duftigen Thai-Basilikum, Zitronengras, Chili, Zwiebeln, 
serviert mit Jasminreis und Spiegelei 
Fried chicken with aromatic spices, thai-basil, lemongrass, 
chili, onions, served with jasmine rice and fried egg

B6	  Gedämpfte Forelle  1,2,12,a,d,i� 11,90
 mit Zitronengras, Knoblauch und Chili (am Stück)
 Steamed trout with lemongrass, garlic and chili

B7	  Gedämpfte Forelle 1,2,12,a,d,i� 11,90
 mit Ingwer, Zitronen und Sellerie (am Stück)
 Steamed trout with ginger, lemon and celery



mit frischem Gemüse, Sojasprossen, Mais, Zwiebeln, Erbsen, Röstzwiebeln und:
with fresh vegetables, bean sprouts, corn, onions, peas, roasted onions and:

100.	Hühnerfleisch 1,a,c,f ~ chicken� 6,90

101.	gebackenem Hühnerbrustfilet 1,a,c,f (im Teig) ~ crispy chicken filet� 7,50

102.	gebackener Hühnerkeule 1,a,c,f (im Teig, ohne Knochen) ~ crispy chicken drumstick� 7,50

103.	Schweinefleisch 1,a,c,f ~ pork� 6,90

104.	Rindfleisch 1,a,c,f ~ beef� 7,90

105.	Pangasius-Fischfilet 1,a,c,f (im Teig) ~ fried catfish filet� 7,50

106.	knuspriger Ente 1,12,a,c,f ~ crispy duck� 8,90

107.	Garnelen 1,a,b,c,f ~ prawns� 9,50

108.	Nasi Goreng 1,a,b,c,f    mit Hühnerfleisch und Garnelen� 8,90
with chicken and prawns

Gebratene Eiernudeln - Stir fried Egg Noodles

mit frischem Gemüse, Sojasprossen, Sellerie, Zwiebeln, Röstzwiebeln und:
with fresh vegetables, bean sprouts, celery, onions, roasted onions and:

110.	Hühnerfleisch 1,a,c,f,i ~ chicken� 6,90

111.	gebackenem Hühnerbrustfilet 1,a,c,f,i (im Teig) ~ crispy chicken filet� 7,50

112.	gebackener Hühnerkeule 1,a,c,f,i (im Teig, ohne Knochen) ~ crispy chicken drumstick� 7,50

113.	Schweinefleisch 1,a,c,f,i ~ pork� 6,90

114.	Rindfleisch 1,a,c,f,i ~ beef� 7,90

115.	Pangasius-Fischfilet 1,a,c,f,i (im Teig) ~ fried catfish filet� 7,50

116.	knuspriger Ente 1,12,,a,c,f,i ~ crispy duck� 8,90

117.	Garnelen 1,a,b,c,f,i ~ prawns� 9,50

118.	Bami Goreng 1,a,b,c,f,i   mit Hühnerfleisch und Garnelen� 8,90
with chicken and prawns

Gebratener Eierreis - Stir fried Egg Rice



Pad Thai
Gebratene Reisbandnudeln mit frischem Gemüse, Ei, Sellerie,  
Sojasprossen, Mais, Röstzwiebeln, Erdnüssen, Koriander und
Stir-fried rice ribbon noodles with fresh vegetables, egg, celery,  
bean sprouts, corn, fried onions, peanuts, coriander and:

130.	Hühnerfleisch a,c,e,f,i ~ chicken� 7,50

131.	gebackenem Hühnerbrustfilet a,c,e,,f,i (im Teig) ~ crispy chicken filet� 7,90

132.	gebackene Hühnerkeule a,c,e,f,i (im Teig, ohne Knochen) ~ crispy chicken drumstick� 7,90

133.	Schweinefleisch a,c,e,f,i ~ pork� 7,50

134.	Rindfleisch a,c,e,f,i ~ beef� 8,50

135.	Pangasius-Fischfilet a,c,e,f,i (im Teig) ~ fried catfish filet� 7,90

136.	knuspriger Ente 12,a,c,e,f,i ~ crispy duck� 8,90

137.	Garnelen a,b,c,e,f,i ~ prawns� 9,50

138.	Garnelen und Tintenfisch a,b,c,e,f,i ~ prawns and squid� 9,50

Gebratene Glasnudeln - Fried Glass Noodles

mit frischem Gemüse, Ei, Zwiebeln, Sellerie, Sojasprossen, Röstzwiebeln und:
with fresh vegetables, eggs, onions, celery, bean sprouts, roasted onions and:

120.	Hühnerfleisch 1,a,c,f,i ~ chicken� 6,90

121.	gebackenem Hühnerbrustfilet 1,a,c,f,i (im Teig) ~ crispy chicken filet� 7,50

122.	gebackener Hühnerkeule 1,a,c,f,i (im Teig, ohne Knochen) ~ crispy chicken drumstick� 7,50

123.	Schweinefleisch 1,a,c,f,i ~ pork� 6,90

124.	Rindfleisch 1,a,c,f,i ~ beef� 7,90

125.	Pangasius-Fischfilet 1,a,c,f,i (im Teig) ~ fried catfish filet� 7,50

126.	knuspriger Ente 1,12,a,c,f,i ~ crispy duck� 8,90

127.	Garnelen 1,a,b,c,f,i ~ prawns� 9,50



Nudelsuppen - Noodle Soup

	 PHỞ 

140.	Phở gà a,c,d,f,g,i,,2,3,12� 7,50
Reisbandnudelsuppe mit gebratenem Hühnerfleisch, 
Gemüse, Röstzwiebeln und Kräutern
Rice ribbon noodle soup with stir-fried chicken, vegetables, 
roasted onions and herbs

141.	Phở bò a,c,d,f,g,i,,2,3,12� 7,90
Reisbandnudelsuppe mit gebratenem Rindfleisch, Gemüse, 
Röstzwiebeln und Kräutern
Rice ribbon noodle soup with stir-fried beef, vegetables, roasted onions and herbs

142.	Bún gà a,d,e,f  � 7,50
Reisnudelsalat mit gebratenem Hühnerfleisch
Rice noodle salad with stir-fried chicken, 

143.	Bún bò a,d,e,f  � 7,90
Reisnudelsalat mit gebratenem Rindfleisch
Rice noodle salad with stir-fried beef

Empfehlung
144.	Reisnudel Bowl 1,2,12,a,d,e,f,k � 7,90

mit zartem, exotischem Entenfleisch, angebraten mit 
Chili, Zitronengras , Ingwer. Dazu frischer Salat, 
duftige Kräuter, Erdnüsse, verfeinert mit Hoisin Sauce 
Rice vermicelli bowl with tender exotic duck, fried with chili, 
lemongrass, ginger, served with fresh salad, herbs, peanuts, 
refined with hoisin sauce

145.	Bún nem a,d,e,f,k,n,1� 7,90
Reisnudelsalat mit hausgemachten 
Frühlingsrollen oder vegetarischen Frühlingsrollen
Rice noodle salad with spring rolls
or vegi spring rolls

	 MIẾN

146.	Glasnudelsuppe a,c,d,f,g,i,,2,3,12� 7,50

mit gebratenem Hühnerfleisch, 

Gemüse, Röstzwiebeln und Kräutern

Glass noodle soup with stir-fried chicken, 

vegetables, roasted onions and herbs

147.	Glasnudelsuppe a,c,d,f,g,i,,2,3,12� 7,90

mit gebratenem Rindfleisch, 

Gemüse, Röstzwiebeln und Kräutern

Glass noodle soup with stir-fried beef, 

vegetables, roasted onions and herbs

148.	Thai-Nudelsuppe 1,2,12,b,f,i,n  � 8,50

Reisnudelsuppe mit gebratenem Rindfleisch, 

Garnelen, Gemüse, Röstzwiebeln und Kräutern

Rice Ribbon Noodles with stir fried beef, prawns, vegetables, 

roasted onions and herbs

Alle "Bun" Gerichte werden mit Kräutern, Erdnüssen, 
Röstzwiebeln und hausgemachten Dressing serviert
All "Bun" dishes are served with herbs, peanuts,
roasted onions and a homemade dressing

	 BÚN



Vegetarische Hauptgerichte

Bio Tofu
7,50mit Bio-Tofu aus dem 

zertifiziertem Tofuhaus Berlin
with organic tofu from 
Berlin's certificated tofu house	

150.	Rotes oder Gelbes oder Grünes Curry g  
mit Kokosmilch, Bambus, Auberginen, 

Paprika, Zucchini, grünen Bohnen, 

Zitronenblättern und Thai-Basilikum, 

serviert mit Jasminreis
~ with coconut milk, bamboo, eggplant, bell pepper, zucchini, 

green beans, lime leaves and thai-basil, served with jasmine rice

151.	Massaman Curry a,e,g  
mit Kokosmilch, Kartoffeln, Zwiebeln,  Erdnüssen und Röst-

zwiebeln, serviert mit Jasminreis
with coconut milk, potatoes, onions, peanuts and roasted onions,  

served with jasmine rice 

152.	Mango-Kokos-Sauce oder 
	 Erdnuss-Kokos-Sauce 2,3,e,d

mit frischem Gemüse, Bambus, grünen Bohnen, 

Zucchini, Karotten, Paprika und Zwiebeln, 

serviert mit Jasminreis
with fresh vegetables, bamboo, green beans, zucchini, carrots, bell 

pepper and onions, served with jasmine rice 

153.	Thai Gemüse 1,2,12,a,i  
mit Bambus, Paprika, jungen Pfefferkörnen, 

Zitronenblättern, Sellerie,

Knoblauch und Galangal, serviert mit Jasminreis
with bamboo, bell pepper, young peppercorn, lime leaves, celery, 

garlic and galangal, served with jasmine rice



Vegetarische Hauptgerichte

154.	Gebratener Eierreis 1,a,c,f

mit frischem Gemüse, Sojasprossen, Mais, 
Zwiebeln, Erbsen, Röstzwiebeln
with fresh vegetables, bean sprouts, corn,
 onions, peas, roasted onions

155.	Gebratene Eiernudeln 1,a,c,f,i

mit frischem Gemüse, Sojasprossen, Sellerie,
Zwiebeln, Röstzwiebeln
with fresh vegetables, bean sprouts, celery, 
onions, roasted onions

156.	Gebratene Glasnudeln 1,a,c,f,i

mit frischem Gemüse, Ei, Zwiebeln, Sellerie, 
Sojasprossen, Röstzwiebeln
with fresh vegetables, egg, onions, celery, 
bean sprouts, roasted onions

157.	Pad-Thai a,c,e,f,i 

Gebratene Reisbandnudeln mit frischem Gemüse, 
Ei, Sellerie, Sojasprossen, Mais, Röstzwiebeln, 
Erdnüssen, Koriander
Stir-fried rice ribbon noodles with fresh vegetables, egg, 
celery, bean sprouts, corn, fried onions, peanuts, coriander

158.	Reisnudelsalat e,f,a  
mit Salat, Kräutern, Erdnüssen und Röstzwiebel
Rice noodle salad with salad, herbs, 
peanuts and roasted onions

159.	Glasnudelsuppe a,c,f,g,i,2,3,12,1 
mit Gemüse, Kräutern und Röstzwiebel
Glass noodle salad with vegetables, 
herbs and roasted onions

160.	Reisbandnudelsuppe a,c,f,g,i,1,2,12,3

mit Gemüse, Kräutern und Röstzwiebel
Rice ribbon noodle salad with vegetables, 
herbs and roasted onions

Bioland
7,50mit Bio-Tofu aus dem 

zertifiziertem Tofuhaus Berlin
with organic tofu from 
Berlin's certificated tofu house	



170.	Gebackener Ananas 3,a,c,g mit Honig� 3,50
fried pineapple with honey

171.	Gebackene Banane 3,a,c,g mit Honig� 3,50
fried banana with honey

172.	Gekochte Banane g mit süßer Kokosmilch� 3,50
cooked banana with sweet coconut milk

173.	Eiscreme c,g(eine Kugel)� 1,90
Vanille 
Stracciatella

174.	Thai-Mango Eis c,g (eine Kugel)� 2,90

Nachtisch





Alkoholfreie Getränke
		  0,2l� 0,4l

Coca Cola2,11 / Coca Cola Light 2,5,6,11 / 

Sprite 3 / Fanta 2,3 / Spezi 2,3,11	 1,90� 2,90

Tonic  Water 10	 1,90� 2,90

Ginger Ale 2	 1,90� 2,90

Mineralwasser mit Kohlensäure / Stilles Wasser	 1,90� 2,90

Gerolsteiner (Classic oder Still)� Flasche. 0,75l 4,50

			   Fruchtsaftgetränke
		  0,2l� 0,4l

Apfelsaft / -schorle	 2,20� 3,20

Orangensaft / -schorle	 2,20� 3,20

Mangofruchtsaftgetränk 2,3/ -schorle	 2,20� 3,20

Guavenfruchtsaftgetränk 2,3 / -schorle	 2,20� 3,20

Lycheefruchtsaftgetränk 3 / -schorle	 2,20� 3,20

Aloe Vera Fruchtsaftgetränk / -schorle 	 2,20� 3,20

Maracujafruchtsaftgetränk / -schorle	 2,20� 3,20



Frischer Limettensaft� 0,3l  3,90
mit Minze, Eis und Rohrzucker
with mint, ice and cane sugar

Thai Iced Tea g (black tea or green tea)� 0,3l  3,90
mit Kondensmilch und Eis 
with condensed milk and ice

Frischer Orangensaft � 0,3l  3,90

Mango Lassi g	 0,2l  2,90� 0,4l  3,90

Sweet Peach Iced Tea 1,2 � 0,4l  4,50
Pfirsichsirup,  Jasmintee, Eis, Zitronensaft und Rohrzucker
Peach syrup, jasmine tea, ice, lemon juice and cane sugar

Homemade Drinks

green tea black tea

Bubble Tea - warm or cold (0,4l)

Extra Topping �+0,50

Brown Sugar Milk g,1,2

Peach Jasmine Milk 1,2

Matcha Milk Tea g,1,2

3,50€ inkl. Topping

Passion Fruit 1,2

Jasmin Tea

Strawberry Milk g,1,2



Biere

Vom Fass:

Warsteiner a / Alster a / Radler a / Diesel a,2,11	 0,3l 2,90� 0,5l 3,90

Flaschen:

Warsteiner Alkoholfrei a� 0,33l 2,50

Erdinger Weizenbier a� 0,5l 3,50
Trüb / Kristall / Dunkel / Alkoholfrei	

Thai. Bier: Singha Bier a� 0,33l 3,30

Vietn. Bier: Saigon Bier a� 0,33l 3,30

Tiger Bier a� 0,33l 3,30

Schoppenweine
� 0,2l

Weisswein n ( Maybach Riesling, lieblich)� 3,90

Weisswein n (Müller Thurgau Pfalz, halbtrocken)� 3,90

Weisswein n (Grand Sud Chardonnay, trocken)� 3,90

Weissweinschorle n� 3,90

Rotwein n (CH Rousseau Bordeaux, trocken)� 3,90

Roséwein n (Württemberger Lemberger Weißherbst, halbtrocken)� 3,90

Pflaumenwein n� 3,00

Glühwein n� 3,50



Longdrinks
� 0,2l

Whisky Cola 2,11� 4,50

Wodka Cola 2,11� 4,50

Bacardi Cola 2,11� 4,50

Bacardi Orangensaft� 4,50

Campari Orangensaft 2� 4,50

Gin Tonic 10� 4,50

Mekong Cola 2,11� 4,50

				    Spirituosen
Whisky (Ballantine's) 2� 2 cl 3,90

Cognac (Hennnesy Cognac)� 2 cl 3,90

Jägermeister� 2 cl 2,90

Vodka (Gorbatschow)� 2 cl 2,90

Mekong 2 (Thailand.)� 2 cl 2,90

Reis Vodka (Nep Moi Vietnam.)� 2 cl 2,90



Kaffee
	 Kaffee 11� 2,20
	 Espresso 11� 2,20
	 Espresso (doppelt) 11� 2,90
	 Milchkaffee 11,g� 3,20
	 Heiße Schokolade 11,g� 3,20
	 Latte Macchiato 11,g� 3,20
	 Cappuccino 11,g� 3,20
	 Vietnamesischer Kaffee 11,g

mit Kondensmilch
Warm� 3,00
Kalt� 4,00

Tee
	 Erblühtee (Glaskännchen mit unterschiedlichen Teeblüten)� 4,50

Der Tee hat einen sehr milden, feinen Geschmack. 
Er ist entzündungshemmend, antioxidativ und belebend

	 Jasmintee (Kännchen)� 3,20
mit Jasminblüten

	 Jasmintee (Kännchen/2 Personen)� 4,50
mit Jasminblüten

	 Lotustee (Kännchen)� 3,20
	 Ingwertee (frischer Ingwer)� 2,90
	 Ingwertee (frischer Ingwer) mit Zitronengras� 3,20
	 Zitronentee (frische Zitrone)� 2,90
	 Früchtetee� 2,20
	 Grüner Tee� 2,20
	 Schwarzer Tee� 2,20
	 Pfefferminztee� 2,20



Kennzeichnung von Zusatzstoffen und allgemeine Informationen:

  Zusatzstoffe Speisen & Getränke:
1 = mit Konservierungsstoffen
2 = mit Farbstoffen
3 = mit Antioxidationsmittel,
4 = mit Süßungsmitteln Saccharin
5 = mit Süßungsmitteln Cyclamat
6 = mit Süßungsmitteln Aspatam (enth. Phenylalinquelle)
7 = mit Süßungsmitteln Acesulfam
8 = mit Phosphat
9 = geschwefelt
10 = chininhaltig
11 = koffeinhaltig
12 = mit Geschmacksverstärkern
13 = geschwärzt,
14 = gewachst,
15 = gentechnisch verändert

Allergenkennzeichnung von Lebensmitteln:

a) 	 Getreide (glutenhaltig) 
b) 	 Krebstiere
c)	 Eier  
d) 	 Fisch 
e) 	 Erdnüssen & Erdnusseerzeugenisse
f) 	 Soja & Sojaerzeugenisse
g) 	 Milch  & Milcherzeugenisse
h) 	 Schalenobst (Nüsse)
i) 	 Sellerie & Sellerieerzeugenisse
j) 	 Senf & Senferzeugenisse
k) 	 Sesamsamen
l) 	 Lupine
m) 	Weichtiere (Schnecken, Muscheln Kalamare, Austern)
n) 	 Schwefeldioxid & Sulfide


